USA 



IMPORTANT SAFEGUARDS 



Safety measures must always be taken when using electrical 
equipment, and in particular: 

• Read all instructions carefully. 

• Do not touch hot surfaces. Use handles and control buttons. 

• Do not immerse the cord, plug or other fixed parts of this 
appliance into water or any other liquid, to avoid danger of 
electrocution. 

•Unplug your appliance before cleaning it, and when it is not in 
use. Allow it to cool before adding or removing accessories and 
before cleaning it. 

•Watch your appliance carefully when it is being used close to 
children. Always remain close to your appliance while it is in use. 

• Do not allow your appliance to operate with a defective cord or 
plug. Do not use your appliance if it is working improperly, or if 
it is damaged. Return your appliance to your nearest approved 
KRUPS service center to have it examined, repaired or adjusted. 

•The use of accessories not recommended or sold by KRUPS is not 
advised and could pose some potential dangers. 

• Do not use your appliance outdoors. 

• Do not allow the cord to hang from a table or a working surface 
or come into contact with hot surfaces. 

• Do not put your appliance on or close to any heat source. 

• Move your appliance very carefully if it contains hot oil or any 
other boiling liquid. 

•When toasting thin slices of bread or pastry, keep a close watch 
on your food regardless of the temperature chosen. 

• Make sure that your appliance is in the "STOP" position before 
plugging it into the power outlet, and before unplugging it. 

• Use this appliance only for its intended purpose. 

• Be very careful when retrieving your dish or removing hot fat. 

• Do not put pieces of food that are too large into your appliance, 
or packaging, aluminum foil or utensils that could cause a fire or 
create risks of electrocution. 
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•You could create a fire hazard if you cover your appliance or if it 
comes into contact with inflammable materials such as curtains, 
wall paper, etc., during use. Do not put anything on or above the 
appliance while it is in operation. 

• Do not use scouring pads or aerosol cans to clean your appliance. 
Fragments can become detached and come into contact with the 
electrical circuits causing a risk of electrocution. 

•Take care when using receptacles other than metal, glass or 
earthenware. 

• Do not store any items in this oven when it is not operating, 
except for accessories recommended by KRUPS. 

• Do not add paper, cardboard, plastic or similar materials into your 
oven. 

• Do not cover the crumb tray or any other part of the oven with 
aluminum foil. This could cause your oven to overheat. 

•Switching your appliance off: the appliance puts itself into "off" 
mode when you press the "Stop" button. 

SAVE THESE INSTRUCTIONS 



Warning 

• This appliance is designed for domestic use. Any work other than 
cleaning or routine maintenance by the user must be done by the 
approved KRUPS service center closest to you (see service book). 

• Do not immerse your appliance in water. 

• Do not remove the cover, otherwise you could increase risks of fire 
and electrocution. There are no user replaceable parts in this 
appliance. Repairs should only be made by a qualified technician 
at an approved KRUPS service center (see list in the KRUPS service 
book). 
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Instructions about the cord 



A The fairly short length of the cord provided with this appliance 
was chosen to reduce possibilities of accidents associated with a 
longer cord. 

B You can use an extension if you wish, but only if you take proper 

safety precautions. 
C If you use an extension cord: 

1°) the electrical performances of the extension must be at least 

equivalent to those of the appliance. 
2°) the cord with the extension shall be long enough to put the 
appliance on a table or counter out of reach of children and 
so that it cannot be tipped over accidentally. 
D The appliance has a polarized alternating current plug (one pin 
in wider than the other). For safety purposes, this plug can only 
be inserted into the socket in one direction. If the pin is not 
situated correctly, turn the plug round. 
If the problem persists, contact a qualified electrician. Do not 
attempt to bypass this important safety function. 
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We congratulate you for choosing an 
apparatus in the KRUPS range. 

You can use your ProChef Digital Toaster 
Oven Broiler to: 

- toast your bread 

- bake food in the oven 

- broil a wide variety of food 
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Description (1) 

a Door handle 

b Door 

c Top heating elements 

d Grill slide 

e Bottom heating elements 

f Aeration louvers 

g Control panel (2) 

h Fold down crumb tray 

Accessories (depending on model): 

i Grill 

j Broiler 

k Tray 



Technical specifications 




• Maximum power : 1350 watts 

• Inside capacity : 0.3 cubic feet 



Safety recommendations 

1. Connection 

Make sure that your appliance power supply 
voltage corresponds to your electrical 
installation. 

The guarantee will be null and void if any 
connection errors are made. 

• Make sure that the amperage shown on 
your electrical meter and circuit breaker are 
at least 1 5 amperes. 

• For safety, you must connect your appliance 
to a power outlet satisfying electrical 
standards. 

2. Installation 

• Place your Toaster Oven on a work surface 
resisting a temperature of not less than 
90°C. 

• Never operate unit within the confines of 
your kitchen range or conventional oven unit. 

3. Use 

• Check that there are no accessories placed 
on the sidewalls. Do not put any cloths, 
rags, or dishes on top of your appliance 
when it is in operation. 

• Do not line your Toaster Oven with 
household aluminum foil - you could 
seriously damage the appliance. 

• Do not touch hot surfaces, and particularly 
the glass door and side panels when the 
Toaster Oven is in operation. 



Toaster Oven advantages 




Your Toaster Oven has the following 
advantages: 

• Inside capacity 0.3 cubic feet so that you can 
toast up to four slices of bread at the same 
time. 

• As a toaster, you can vary the darkness of 
your toast to suit your taste. 

• As an oven, a thermostat adjustable from 
100° to 500°F to succeed all your recepies. 

• A broil function to seal and brown your 
dishes. 
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• Automatic ejection of the grill to make it 
easier to monitor cooking and retrieve 
dishes. 

• A fold down crumb tray making it easy to 
collect breadcrumbs and other materials. 

• A tray on which you can make small cakes, 
sandwiches, frozen dishes. 

• A broiler for healthier cooking. 



Before the first use 




• Remove the grill, tray and broiler, wash them 
in hot soapy water, rinse them and dry them 
carefully. 

Switch your appliance on without any 
food in it and with the door open, to 
remove the " new " smell: 

• Press the "select" button and choose the 
"bake" function (oven). The corresponding 
light will come on. 

• Press the "display select" button and choose 
the "°F" function (temperature). The 
corresponding light will come on. 

The display will show 500°F. 

• Press the "start" button and wait for about 
1 5 minutes. 

You will see that some light smoke may come 
out of the oven. This is normal and it will 
gradually disappear during this first use. 

• Switch the appliance off by pressing on the 
"stop" button. 




Every time that you press a button, your oven 
will make a confirmation beep. 

If you wait for more than 30 seconds before 
pressing on the "start/ stop" button between 
two settings, the appliance will cancel the 
new setting and return to clock mode. 

. Setting the clock 

• Press the "display select" button and choose 
the "clock" function. The light will come 
on. 

• Press the "A" button to increase the time, 



or press the "▼" button to reduce it, and 
program it. Press and hold either of the keys 
to change the time quickly. 

• Once you have set the clock, press the 
"start" button to start it. You will see two 
dots flashing in the display. 

. Setting the timer 

The "timer" function can only be set in the 
"broil" and "bake" functions. Times are pre- 
programmed in the "toast" function, without 
you being able to modify them. 

To set the timer: 

• Select a "broil" or "bake" function using 
the "select" button. 

• Press the "display select" button and choose 
the "timer" function. 

The light will come on. 

A pre-programmed cooking time appears in 
the display, either 15' in "broil" mode or 30' 
in "bake" mode. 

• Press the "A" button to increase or the "T" 
button to reduce this time. The time is 
increased or reduced in increments of 1 
minute. 

• Once you have selected the time, press 
"start" and the countdown begins. You will 
hear five beeps when the time has run out 
and the display will return to clock mode. 
The appliance will switch itself off. 

Note: 

• The maximum programming time of the 
timer in "broil" mode is 45 minutes. 

• The maximum programming time of the 
timer in "bake" mode is 1 hour 30 minutes. 

•You can also use the timer alone, without it 
being associated with a baking function in 
your oven. In this case : 

. press the "display select" button alone and 
choose "timer". 

The light will come on and the display will 
show (0.01) 

. proceed as described above to increase or 
reduce this time and press the "start" 
button to start the countdown. 
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. Toaster Function 

• Open the door. 

• Place your toast directly on the grill. 

• Press the "select" button and choose the 
"toast" function. 

The light will come on. 

• Press the "A" or "▼" button to move the 
index in the display and choose the required 
darkness of your toast. 

The time is pre-programmed as follows : 



Abbreviation on control 


LT 


MED 


DK 


panel 


light 


medium 


dark 


Preprogrammed time 


4 min 


5 min 


6 min 


Display 


0:03 


0 :04 


0 :05 



• Press the "start" button to start toasting. 

At the end of toasting, you will hear five 
beeps and the display will return to clock 
mode. The toaster stops. 

You can interrupt the operation before the end 
of the cycle by pressing on the "stop" button. 

Notes: 

• Try your toaster out on a few slices the first 
time that you use it. Increase the darkness 
for thick or frozen slices of bread. 

• Allow for the fact that a single slice of bread 
toasts faster than several slices. 

• When you toast several loads of thin slices, 
we recommend that you reduce the 
darkness and watch carefully to make sure 
that your toast doesn't burn. If it does, stop 
the cycle immediately by pressing on the 
"stop" button. 

• If you want to toast a slice of bread that has 
already been toasted to make it darker, put 
the (-) index to "light", and monitor the 
cycle carefully. 

Note: recommendations for toast (3). 
. Oven Baking 

• Press the "select" button and choose the 
"bake" function. 

The light will come on. 



• Press the "display select" button and choose 
the Temperature "°F" between 100 to 500°F 
in steps of 25°F 

The "°F" light will come on 

• Press the "A" or "▼" button to increase or 
reduce the temperature (which is pre- 
programmed at 500°F) 

• Press the "display select" button and choose 
the baking time ("timer"). 

The light will come on. 

• Press the " ▲ " or "T " button to increase 
or reduce the baking time, pre-programmed 
at 30 minutes. 

• Press the "start" button to start baking. 

After a few minutes, a beep will indicate that 
the pre-heating is over. 

• Put your food on the grill using an 
appropriate dish. 

You will hear five beeps when baking is 
finished and the display will return to clock 
mode. The appliance will switch itself off. 

. Broil 

• Place your food on the assembled broiler 
and tray. 

There are two possible positions (4) 
depending on the position of the broiler on 
the dish. 

• Place the complete assembly on the grill, 
leaving a clearance of at least an inch from 
the upper heating elements. 

• Close the door. 

• Press the "select" button and choose the 
"broil" function. 

The light will come on. 

• Press the "display select" button and choose 
the temperature (°F). 

The light will come on. 

The "HI" symbol will appear in the display 
(High temperature setting). 

• If you wish, press the "T" button to reduce 
the temperature. The "LO" symbol will 
appear in the display. 

• Press the "display select" button and choose 
the baking time ("timer") function. 

The light will come on. 
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• Press the " A" or "T" button to increase or 
reduce the broil times, pre-programmed at 

1 5 minutes. 

• Press the "start" button to start cooking. 

• Monitor your food and turn it over when 
appropriate. 

At the end of cooking, you will hear five 
beeps and the display will return to clock 
mode. The appliance will then switch itself 
off. 

. Top Brown: 

• Use the "broil" function with the 
temperature set to "LO" to melt and crisp 
the surface, and to top brown it. Place the 
food in the dish or on the broiler, depending 
on its thickness. Adjust the time to 2 to 3 
minutes. Press "stop" if your food is golden 
brown or melted before the timeout, 
depending on how you like it. 

Note: 

• Some food materials can catch fire during 
cooking if they come into contact with the 
upper heating elements. Do not worry, they 
will go out by themselves and will not 
damage the appliance. 



Practical recommendations 

Cooking food always releases water vapor 
and sometimes some smoke. 

You can reduce emanations of water vapor 
and smoke if you always keep the sides of 
your oven clean. 

•You can also reduce them by: 

- adding a little water to the bottom of the 
dish at the beginning of cooking. 

- respecting or reducing cooking 
temperatures. 

Cleaning 

• Unplug your appliance before doing any 
cleaning. 

. Outside walls: 

• Clean the surface of your appliance when it 




is still warm with a damp and soapy sponge, 
to make it easier to clean. Rinse and wipe 
carefully. 

» Never immerse the appliance in water. 

• The grill and the crumb tray should be 
cleaned with warm water, and dish washing 
liquid. 

• The tray and the broiler can be cleaned in 
the dish washer. 

Inside cavity: 

» Inside walls are coated with an anti-bonding 
agent; remove fat splashes with a sponge 
soaked in warm soapy water. Rinse and 
wipe carefully. 

» Do not use scouring pads or metal sponges 
or scouring powder, or any other specialty 
products dedicated to oven cleaning. 



Action if your appliance 
doesn't work? 



Problem: 

Your toast is too dark or too light. 
Solution: 

• Modify the color chosen on the darkness 
index. 

Problem: 

Your food does not cook uniformly at the 
back of the oven. 

Solution: 

• Turn the food round during baking, in order 
to bake uniformly. 

Problem: 

Your food cooks too quickly or too slowly. 
Solution: 

• Modify the oven temperature. 

Limited One Year Warranty 

Your KRUPS #F286 is covered by the following 
warranty : 
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If within one year from date of purchase this 
KRUPS product fails to function because of 
defects in materials or workmanship, KRUPS 
North America will, at its option, repair or 
replace the unit with our charge, provided the 
owner has a proof of date of purchase. 

This warranty will be void if malfunction was 
caused by damage to the product by accident, 
misuse, use on frequency or voltage other 
than marked on the product and/or described 
in the instructions, abuse including tampering, 
damage in transit, or use for commercial 
purposes. This warranty gives you specific 
legal rights, and you may also have other 
rights which may vary from state to state. 



Cooking guide 




• All the times and temperatures given are for 
guidance only. They may vary depending on 
the recipe and the dish used. 



Ingredients 


T° 


Time 


Bread 


toast 


Depending on taste 


English muffins 


broil (LO) 


Depending on taste 


Cake 


bake - 375°F 


40 min 


Frozen pizza 


bake - 375°F 


22 min 


Grilled sausages 


broil (HI) 


20 min (turn over 
frequently) 


2 pork chops 


broil (HI) 


28 min (turn over at 
half cooking time) 


Chicken - baked 


bake - 400°F 


60 min 


Roast beef (600g) 


bake - 475 °F 


18 min 


Roast pork 


bake -425°F 


70 min 


Ratatouille 


bake -350°F 


1h 30 mm 



Recipes 




Bacon pie 

8 oz of short pastry, 2 eggs, 2 oz of grated 
cheese, 2 oz of liquid cream, 2 oz of milk, 3 
oz of bacon pieces, salt, pepper 

. Enamel dish provided 



. Time : 45 min 

. Position : bake - 400°F 

• Put the bacon pieces on the broiler and put 
them under the grill for 1 0 min (HI). 

• Beat your eggs with milk and cream. 
Sprinkle with salt and pepper. 

• Put the bacon on the pastry spread out in 
the dish and pour in the preparation 

• Put in the oven and bake for 40 to 45 
minutes at 400° F. 

Variant: replace the bacon with salmon or 
precooked leeks, or precooked broccoli, or 
cheese. 

Apricot tart 

8 oz of short pastry 1 egg, 1 oz of liquid 
cream, 1 oz of milk, sugar. 3 cups of apricot 

. Enamel dish provided 

. Time and positions : 

-35 min bake - 375°F 
- 5 min bake-450°F 

• Warm the oven up to 375°F. 

• Spread the pastry on the dish. Spread the 
apricots on the pastry. 

• Beat the milk, eggs and sugar, and pour the 
mixture onto the apricots. 

• Put in the oven and bake for 35 min at 
375°F then 5 min at 450°F. 

Apricot baked in batter 

1/2 cup of milk (120ml), 2 oz of liquid cream 
(60g), 3 oz of flour (90g), 2 oz of powder 
sugar (60g), 1 teaspoon of vanilla (5ml), 3 
cups of apricots 

. Metal Mold 

. Time : 40 min 

. Position : bake - 375°F 

• Preheat the oven to 375°F 

• Mix the milk, cream, sugar, flour and vanilla 
in a blender (for example). 

• Coat the metal mold with butter and spread 
out your fruit. Pour in the above 
preparation. 
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• Put in the oven and bake for 40 min at 
375°F. 



Stuffed potatoes 

4 medium-sized baking potatoes, 1/2 cup of 
milk, 4 tablespoons of salted butter, pepper, 
1/3 cup of grated cheese 

. Supplied enamel tray 

. Time and positions : 

- 45 min bake - 450°F 

- 5 min broil - LO 

• Wash the potatoes. Put them on the metal 
tray. Put them in the oven and bake for at 
least 45 min at450°F. 

• At the end of baking, cut the potatoes in 
half and take out the middle (leave a thin 
layer of potatoes on the skin). 

• Mix the potato that you removed with milk, 
butter, salt and pepper using a mixer, and 
put this stuffing into the emptied potatoes. 

• Cover with grated cheese and put the 
stuffed potatoes under the grill (LO) for 5 
min. 



Grilled salmon 

1 lb of salmon steak, 1/2 cup of white wine 
vinegar, 1/4 cup of olive oil, 1 egg, 1 teaspoon 
of salt, 1/2 teaspoon of pepper, 1/4 teaspoon 
of paprika. 

. Broiler placed on the tray 
. Time : 14 min 
. Position : broil - HI 

• Preheat the grill (HI). 

• Mix all ingredients in a bowl except for the 
salmon and whisk with a beater. 

• Coat the steak with the sauce. Place the 
salmon on the broiler and put it into the 
oven. 

• Grill for 14 min, coating with sauce regularly. 
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GUARANTEE OF PERFORMANCE 



This fine KRUPS product is manufactured according to a rigid code 
of quality standards, and, with minimum care, should give years of 
service. However, should the need arise for repairs or for replace- 
ment parts within or after the warranty period, please call our 
CONSUMER SERVICE DEPARTMENT: 

USA : (800) 526-5377 

24-hours a day, 7 days a week 

Canada: (905) 669-0114 

Monday-Friday 8:00 a.m - 4:30 p.m 

You will be provided with specific instruction on how to get your 

product repaired. 

The department will also be able to answer any general product 
questions you may have. 

Before calling the Consumer Service Department, please have the 
type number of your KRUPS appliance available. 
You must have this information before calling our Consumer Ser- 
vice Department so that we may better answer your questions. The 
type number can be located by looking at the bottom of your 
appliance. 

This product is Type #F286 

Any general correspondance can be addressed to: 

USA : KRUPS North America, Inc. 

P.O. Box 3900 
Peoria, IL 61612 

Canada : KRUPS Service 

20 Caldari Rd 
Concord, Ontario 
L4K 4N8 
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Francais 



IMPORTANTES MISES EN GARDE 

Les mesures de securite doivent toujours etre observees lors de 
I'utilisation d'appareils electriques, notamment : 

• Lisez attentivement toutes les instructions. 

• Ne touchez pas aux surfaces chaudes. Utilisez les poignees et les 
boutons de commande. 

• Pour eviter tout danger d'electrocution, ne plongez pas le cordon, la 
fiche ou d'autres parties non amovibles de cet appareil dans I'eau 
ou tout autre liquide. 

• Debranchez votre appareil avant de le nettoyer ou lorsqu'il ne 
fonctionne pas. Laissez refroidir avant de mettre ou d'enlever des 
accessoires et avant de nettoyer I'appareil. 

• Exercez une etroite surveillance lorsque I'appareil est utilise a proxi- 
mite des enfants. Restez a proximite de I'appareil pendant son 
utilisation. 

• Ne faites pas fonctionner I'appareil avec un cordon ou une fiche 
defectueuse. N'utilisez pas d'appareil s'il fonctionne mal, ou s'il est 
endommage. Retournez I'appareil au centre service agree KRUPS le 
plus proche de chez vous pour le faire examiner, reparer ou regler. 

•L'utilisation d'accessoires qui ne sont pas recommandes ou vendus 
par KRUPS peut etre dangereuse. 

• N'utilisez pas I'appareil a I'exterieur. 

• Ne laissez pas le cordon pendre d'une table ou d'un plan de travail 
ou entrer en contact avec des surfaces chaudes. 

•Ne placez pas I'appareil sur, ou a proximite d'une plaque de cuisson 
chaude, ou d'un four chaud. 

• Prenez de tres grandes precautions en deplacant I' appareil s'il 
contient de la graisse chaude ou autres liquides bouillants. 

•Lorsque vous faites griller des tranches de pain fines ou des patisse- 
ries, surveillez frequemment vos aliments et ce, quelle que soit la 
temperature choisie. 

•Veillez a ce que I'appareil soit sur la position "STOP" avant de le 
brancher sur la prise murale ou de le debrancher. 

• N'utilisez cet appareil que pour I'usage prevu. 

• Faites extremement attention lorsque vous retirez votre plat ou 
enlevez de la graisse chaude. 
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•N'introduisez pas dans I'appareil des aliments de trop grande di- 
mension, des emballages ou feuilles aluminium ou d'ustensiles qui 
pourraient provoquer un incendie ou creer des risques d'electrocu- 
tion. 

•Un feu peut se produire si I'appareil est couvert ou en contact avec 
des matieres inflammables telles que rideaux, tentures, papiers 
peints, etc., pendant son emploi. Ne deposez rien sur ou au-dessus 
de I'appareil lorsqu'il fonctionne. 

•Ne nettoyez pas avec des tampons a recurer ou bombes aerosols. 
Des fragments peuvent se detacher et entrer en contact avec le 
circuit electrique causant un danger d'electrocution. 

• Faites tres attention lors de I'utilisation de recipients autres qu'en 
metal en verre ou en terre. 

•Ne stockez rien dans ce four, lorsqu'il ne fonctionne pas, sauf les 
accessoires recommandes par KRUPS. 

•N'introduisez pas les materiaux suivants dans le four : papier, car- 
ton, plastique, ou matieres similaires. 

•Ne couvrez pas le ramasse-miettes ou toute autre partie du four 
avec une feuille d'aluminium. Cela causerait une surchauffe du four. 

•Arret de I'appareil : I'appareil se met en mode "arref'lorsque vous 
appuyez sur la touche "Stop". 

CONSERVEZ CES INSTRUCTIONS 
Mise en garde 

•Cet appareil est concu pour un usage domestique. Toutes les 
interventions autres que le nettoyage et I'entretien courant de 
I'utilisateur doivent etre confiees au centre service agree KRUPS le 
plus proche (voir livret service). 

•Ne plongez pas I'appareil dans I'eau. 

•Pour red u ire les risques d'incendie ou d'electrocution, n'otez pas le 
capot. Aucune piece interieure ne peut etre reparee par I'utilisa- 
teur. La reparation doit etre effectuee uniquement par des person- 
nes qualifiees d'un centre service agree KRUPS (voir liste dans le 
livret KRUPS service). 
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Instructions concernant le cordon 



A La taille assez courte du cordon de cet appareil a ete etudiee 
pour red u ire les possibilites d'accidents avec un cordon plus 
long. 

B Une rallonge peut etre utilisee mais avec precautions. 
C Dans le cas d'utilisation d'une rallonge: 

1°) les performances electriques de la rallonge doivent etre au 

moins egales a celles de I appareil. 
2°) le cordon ainsi rallonge doit permettre de placer I'appareil 
sur une table ou un comptoir hors de portee des enfants et 
sans pouvoir etre renverse accidentellement. 

D L'appareil a une fiche polarisee (une broche est plus large que 
I'autre). Par mesure de securite, cette fiche ne peut s'adapter a la 
prise que dans un sens. Si la broche n'est pas parfaitement 
introduite, retourner la fiche. 

Si le probleme persiste, contacter un electricien qualifies. Ne pas 
essayer de "contourner" cette fonction de securite. 
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Nous vous remercions d'avoir choisi un 
appareil de la gamme KRUPS. 

Votre Toaster Oven ProChef Digital vous 
permet de : 

- griller du pain 

- de cuire vos aliments au four 

- de griller une grande variete d'aliments 
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Description (1) 

a Poignee de porte 

b Porte 

c Resistances superieures 

d Glissiere de grille 

e Resistances inferieures 

f Ouies d'aeration 

g Tableau de commandes (2) 

h Ramasse miettes rabattable 

ACCESSOIRES (SELON MODELe) '. 

i Grille 
j Grilloir 
k Plat 

Specifications techniques 



1 Puissance maximale 
1 Capacite interieure 



1350 watts 
7 litres 



Conseils de securite 

1. Branchement 

Verifiez que la tension d'alimentation de votre 
appareil correspond a celle de votre installa- 
tion electrique. 

Toute erreur de branchement annule la 
garantie. 

• Assurez-vous que I'amperage indique sur 
votre compteur electrique et sur le disjonc- 
teur est d'au moins 1 5 amperes. 

• Pour votre securite, vous devez imperative- 
ment brancher votre appareil sur une prise 
de courant correspondant aux normes 
electriques. 

2. Installation 

• Posez votre Toaster Oven sur un plan de 
travail supportant une temperature d'au 
moins 90 °C. 

• En aucun cas vous ne devez I'encastrer ou le 
placer dans un meuble. 

3. Utilisation 

• Veillez a ce qu'aucun accessoire ne soit 
positionne sur les parois laterales. Ne placez 
ni torchons, ni chiffons, ni plat sur le dessus 
de votre appareil, lorsqu'il fonctionne. 

• Ne tapissez pas I'interieur de votre Toaster 
Oven d'aluminium menager, vous risqueriez 
de I'endommager gravement. 

• Evitez de toucher les surfaces chaudes et en 
particulier la porte en verre et la carrosserie 
lorsque le Toaster Oven fonctionne. 

Avantages du Toaster Oven 

Votre Toaster Oven offre les avantages 
suivants : 

• Une capacite interieure de 7 litres pour 
griller jusqu'a 4 tranches de pain a la fois. 

• En fonction grille-pain, la possibility de regler 
le dore de vos toasts selon vos gouts grace 
au reglage de dorage. 

• En four, un thermostat reglable de 100° a 
500 ° F pour reussir toutes vos recettes. 

• Une fonction Gril pour saisir et dorer vos 
aliments. 
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• line sortie automatique de la grille pour 
faciliter la surveillance de la cuisson et la 
prehension des plats 

• Un ramasse-miettes rabattable pour enlever 
facilement les miettes de pain et autres 
projections. 

• Un plat pour realiser des petits gateaux, des 
sandwichs, des plats surgeles. 

• Un grilloir pour une cuisson plus saine. 

Avant la premiere utilisation 

• Retirez la grille, le plat et le grilloir, lavez-les 
a I'eau chaude savonneuse, rincez-les et 
essuyez-les soigneusement. 

Pour eliminer I'odeur du neuf, faites 
fonctionner I'appareil a vide porte 
ouverte : 

• Appuyez sur la touche "select" et choisissez 
la fonction «bake» (four). Le voyant 
lumineux correspondant s'allume. 

• Appuyez sur la touche "display select" et 
choisissez la fonction «°F» (temperature). 

Le voyant lumineux correspondant s'allume . 

L'afficheur indique 500° F. 

• Appuyez sur la touche "start" et attendez 
environ 1 5 minutes. 

Vous pourrez constater que de la fumee 
s'echappe du four. Ceci est normal et 
disparaitra progressivement au cours de cette 
premiere utilisation. 

• Arretez I'appareil en appuyant sur la touche 
"stop". 



Utilisation 




A chaque appui sur une touche un signal 
sonore de confirmation retentit . 

Si entre deux reglages vous attendez plus de 
30 secondes pour appuyer sur la touche 
"start/ stop", I'appareil annulera le reglage 
pour revenir au mode horloge. 

. Reglage de l'horloge 

• Appuyez sur la touche "display select" et 
choisissez la fonction «clock» (Horloge ). 
Le voyant lumineux s'allume . 



• Appuyez sur la touche "A" pour augmenter 
ou sur la touche "T" pour diminuer et 
programmer I'heure. Pour faire derouler le 
temps rapidement, appuyez en continu sur 
I'une ou I'autre touche . 

• Une fois l'horloge reglee, appuyez sur la 
touche "start " pour la faire demarrer. 
Deux points clignoteront dans l'afficheur . 

. Reglage de la minuterie 

Le reglage de la minuterie ("timer"), ne peut 
se faire que dans les fonctions "broil" et 
"bake". En fonction "toast" les temps sont 
pre-programmes, sans que Ton puisse les 
modifier. 

Pour regler la minuterie : 

• Selectionner une fonction "broil" ou "bake" 
a I'aide de la touche "select". 

• Appuyez sur la touche "display select" et 
choisissez la fonction "timer" (Minuterie). 

Le voyant lumineux s'allume. 

Un temps de cuisson pre-programme apparait 
dans l'afficheur, soit 15' en mode " broil " et 
30' en mode "bake". 

• Utilisez les touches "A" pour augmenter ou 
"▼" pour diminuer ce temps. L'augmenta- 
tion ou la diminution du temps se fait par 
pas de 1 minute. 

• Une fois le temps choisi, appuyez sur 
"start", le decompte commence. Lorsque le 
temps sera ecoule vous entendrez cinq 
sonneries et l'afficheur reviendra au mode 
horloge. L'appareil s'arrete. 

Nota : 

• Le temps de programmation maximum de 
la minuterie dans la fonction "broil" (Gril) 
est de 45 minutes. 

• Le temps de programmation Maxi de la 
minuterie dans la fonction "bake" (Four) est 
de 1 heure 30 minutes. 

• Vous pouvez egalement vous servir de la 
minuterie toute seule, sans qu'elle soit 
associee a une fonction de cuisson de votre 
four. En ce cas: 

. appuyez seulement sur la touche "display 
select" et choisisez "timer". 

Le voyant lumineux s'allume et l'afficheur 
indique (0.01) 
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. procedez comme indique ci-dessus pour 
augmenter ou diminuer ce temps et appuyez 
sur "start" pour commencer le decompte 

. Fonction Toaster 

• Ouvrez la porte. 

• Placez les toasts directement sur la grille. 

• Appuyez sur la touche "select" et choisissez 
la fonction "toast" ( Griller ). 

Le voyant lumineux s'allume . 

• Appuyez sur la touche "A" ou "▼" pour 
deplacer I'index dans I'afficheur et choisir le 
degre de dorage du pain. 

Le temps est pre-programme comme suit : 



Abreviation sur tableau 
de commande 


LT 


MED 


DK 


light 


medium 


dark 


Temps Pre-programme 


4 min 


5 min 


6 min 


Affichage 


0:03 


0 :04 


0 :05 



• Appuyez sur la touche "start" pour demar- 
rer la cuisson. 

En fin de cuisson vous entendrez cinq 
sonneries et I'afficheur reviendra au mode 
horloge. L'appareil s'arrete. 

Vous pouvez interrompre I'operation avant la 
fin du cycle en appuyant sur la touche 
"stop". 

Remarques : 

• Lors de la premiere utilisation, faites des 
essais sur quelques tranches. Augmentez le 
degre de dorage, dans le cas de pain epais 
ou congele. 

• Tenez compte du fait qu'une seule tranche 
de pain grille plus vite que plusieurs tran- 
ches. 

• Lorsque vous faites plusieurs fournees de 
toasts fins, nous vous recommandons de 
diminuer le degre de dorage et de surveiller 
que votre pain ne brule pas. Si cela arrivait, 
stoppez immediatement le cycle en ap- 
puyant sur la touche "stop". 

• Si vous souhaitez regriller une tranche de 
pain deja doree, positionnez I'index (-) sur 
"light", et surveillez bien le cycle. 

Nota : les dispositions conseillees pour les 
tranches de pain (3). 



. Cuisson Four 

• Appuyez sur la touche "select" et choisissez 
la fonction "bake". 

Le voyant lumineux s'allume . 

• Appuyez sur la touche "display select " et 
choisissez la Temperature "°F" de 100 a 
500°F par pas de 25°F 

Le voyant lumineux "°F" s'allume 

• Appuyer sur la touche "A" ou "T" pour 
augmenter ou diminuer la temperature (qui 
est pre-programmee a 500°F) 

• Appuyez sur la touche "display select" et 
choisissez le temps de cuisson ("timer"). 

Le voyant lumineux s'allume. 

• Appuyer sur la touche "A" ou "T " pour 
augmenter ou diminuer le temps de cuisson 
pre-programme a 30 minutes . 

• Appuyez sur la touche "start" pour demar- 
rer la cuisson. 

Apres quelques minutes un signal sonore vous 
indique que le prechauffage est termine. 

• Placez vos aliments sur la grille en utilisant 
un plat approprie. 

En fin de cuisson vous entendrez cinq 
sonneries et I'afficheur reviendra au mode 
horloge. L'appareil s'arrete. 

. Cuisson Gril 

• Disposez vos aliments sur le gri I loir et le plat 
assemble. 

Suivant la position du gri I loir sur le plat vous 
pouvez obtenir 2 positions (4). 

• Placez I'ensemble sur la grille a 2 cm 
minimum des resistances superieures. 

• Fermez la porte. 

• Appuyez sur la touche "select" et choisissez 
la fonction "broil " 

Le voyant lumineux s'allume. 

• Appuyez sur la touche "display select" et 
choisissez la temperature (°F). 

Le voyant lumineux s'allume. 

Le symbole "HI" apparaTt dans 
I'afficheur (reglage de temperature Haut). 

• Si vous le souhaitez, appuyez sur la touche 
"▼" pour diminuer la temperature. Le 
symbole "LO" apparaTtra dans I'afficheur. 
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• Appuyez sur la touche "display select" et 
choisissez le temps de cuisson ("timer"). 

Le voyant lumineux s'allume. 

• Appuyez sur la touche " A" ou "▼" pour 
augmenter ou diminuer le temps de cuisson 
pre-programme a 1 5 minutes . 

• Appuyez sur la touche "start" pour demar- 
rer la cuisson 

• Surveillez les aliments et retournez-les a mi- 
cuisson. 

En fin de cuisson vous entendrez cinq 
sonneries et I'afficheur reviendra au mode 
horloge. L'appareil s'arrete. 

. Dorage leger (Top Brown) : 

• Utilisez la fonction "broil" avec la tempera- 
ture reglee sur "LO" pour fondre, faire 
croustiller et dorer. Selon son epaisseur, 
placez I'aliment dans le plat ou sur le grilloir. 
Reglez le temps de 2 a 3 minutes. Si 
I'aliment est dore ou fondu selon votre gout 
avant que le temps soit achieve, appuyez sur 
"stop". 

Note: 

• En cours de cuisson, des eclaboussures de 
graisse peuvent s'enflammer au contact des 
resistances superieures. Ne vous inquietez 
pas, elles s'eteindront d'elles-memes et 
n'auront aucune consequence sur l'appareil. 

Conseils pratiques 

La cuisson des aliments produit toujours un 
degagement de vapeur et parfois de fumee. 

Vous reduirez les emanations de fumee et les 
odeurs en conservant les parois de votre four 
toujours propres. 

• Vous pouvez egalement les diminuer : 

- en ajoutant en debut de cuisson un peu 
d'eau au fond du plat utilise. 

- en respectant ou en diminuant les tempera- 
tures de cuisson. 



Nettoyage 

'Avant tout nettoyage, debranchez votre 
appareil. 



. Parois Exterieures : 

• Passez une eponge humide et savonneuse 
sur la carrosserie de l'appareil encore tiede, 
pour la nettoyer plus facilement. Rincez et 
essuyez soigneusement. 

• N'immergez jamais l'appareil dans I'eau. 

• La grille et la plaque ramasse-miettes se 
nettoient avec de I'eau chaude et un 
nettoyant pour vaisselle . 

• Le plat et le grilloir peuvent aller au lave- 
vaisselle. 

. Cavite interieure : 

• Les parois interieures sont revetues d'anti- 
adherent, enlevez les projections graisseuses 
avec une eponge imbibee d'eau chaude 
savonneuse. Rincez et essuyez soigneuse- 
ment. 

• N'utilisez ni tampons, ni eponges metalli- 
ques, ni poudres a recurer, ni produits 
speciaux pour le nettoyage des fours. 



Que faire si votre appareil ne 
fonctionne pas ? 

Probleme : 

Les toasts sont trop fonces ou trop clairs. 
Solution : 

• Modifiez la couleur choisie sur I'index de 
dorage. 

Probleme : 

Les aliments ne cuisent pas uniformement au 
fond du four. 

Solution : 

• Tournez les aliments pendant la cuisson, afin 
d'uniformiser la cuisson. 

Probleme : 

Les aliments cuisent trop vite ou trop lente- 
ment. 

Solution : 

• Modifiez la temperature du four . 
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Guide de cuisson 

• Tous les temps et temperatures indiques sont 
donnes a titre indicatif. lis peuvent varier en 
fonction de la recette et du plat utilises. 



Ingredients 


T° 


Temps 


Pain 


toast 




Muffins a I'anglaise 


broil (LO) 


Selon gout 


Gateau 


bake - 375°F 


40 min 


Pizza surge ee 


bake - 375°F 


22 min 


Saucisses grillees 


broil (HI) 


20 min (retourner 
souvent) 


2 Cotes de pore 


broil (HI) 


28 min (retourner a 
mi cuisson) 


Poulet - au four 


bake - 400° F 


60 min 


Roti bceuf (600g) 


bake - 475 °F 


18 min 


Roti de pore 


bake -425°F 


70 min 


Ratatouille 


bake -350°F 


1h 30 mm 



Recettes 

Tarte au bacon 

200 g de pate brisee, 2 oeufs, 2 oz de 
fromage rape, 2 oz de creme liquide, 2 oz de 
lait, 3 oz de bacon en morceaux, sel, poivre 

. Plat email fourni 

. Temps : 45 min 

. Position : bake - 400°F 

• Mettez les lardons sur le grilloir et les passer 
10 min sous le grill (HI). 

• Battez les ceufs avec le lait et la creme. 
Salez, poivrez. 

• Disposez le bacon sur la pate etalee dans le 
plat et versez la preparation dessus 

• Enfournez et faites cuire 40 a 45 minutes a 
400°F. 

Variante : remplacez le bacon par du saumon 
ou par des poireaux precuits, ou par des 
brocolis precuits, ou par du fromage. 



Tarte aux abricots 

200g de pate brisee 1 oauf, 1 oz de creme 
liquide, 1 oz de lait, sucre. 3 cups d'abricots 
. Plat email fourni 
. Temps et positions : 

-35 min bake - 375°F 

- 5 min bake-450°F 

• Prechauffez le four a 375°F. 

• Etalez la pate sur le plat. Etalez les abricots 
sur la pate. 

• Battez le lait, les ceufs, le sucre et versez le 
melange sur les abricots. 

• Enfournez et faites cuire 35 min a 375°F et 5 
min a 450°F. 

Clafoutis aux abricots 

1/2 cup de lait ( 120ml), 2 oz de creme 
liquide (60g), 3 oz de farine (90g), 2 oz de 
sucre en poudre (60g), 1 teaspoon de vanille 
(5ml), 3 cup d'abricots 

. Moule a manquer en metal 

. Temps : 40 min 

. Position : bake - 375°F 

• Prechauffez le four a 375°F 

• Melangez dans un blender (par exemple) le 
lait, la creme, le sucre, la farine et la vanille. 

• Beurrez un moule a manquer en metal et 
disposer les fruits. Versez la preparation 
dessus. 

• Enfournez et faites cuire 40 min a 375°F. 

4 POMMES DE TERRE FARCIES 

1/2 cup de lait 4 tablespoons de beurre sel, 
poivre 1/3 cup de fromage rape 

. Plat email fourni 

. Temps et positions : 

- 45 min 

- 5 min 



bake - 450°F 
broil - LO 



1 Lavez le pommes de terre. Mettez les sur le 
plat metal. Enfournez et faites-les cuire 45 
min a 450°F. 

> En fin de cuisson, coupez les en 2 et evidez- 
les (laissez une mince couche de chair sur la 
peau). 
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• Melangez la chair obtenue avec le lait, le 
beurre, le sel et le poivre avec un batteur et 
farcissez les pommes de terre evidees. 

• Recouvrez de fromage rape et passez le tout 
5min sous le grill (LO). 

Saumon grille 

1 lb de dame de saumon, 1/2 cup de vinaigre 
de vin blanc, 1/4 de cup d'huile d olive, 1 
oeuf, 1 teaspoon de sel, 1/2 teaspoon de 
poivre, 1/4 de teaspoon de paprika. 

. Grilloir pose sur plat 

. Temps : 14 min 

. Position : broil - HI 

• Prechauffez le grill (HI). 

• Melangez avec un batteur tous les ingre- 
dients dans un bol sauf le saumon. 

• Badigeonnez la darne avec la sauce. Placez 
le saumon sur le grilloir et mettez le dans le 
four. 

• Faites griller 14 min en arrosant reguliere- 
ment avec la sauce. 



Garantie limitee d'un an 




Votre appareil n° F286 est couvert par la 
garantie suivante : 

Si dans la periode d'un an qui suit la date de 
I'achat, le present appareil KRUPS cesse de 
fonctionner du fait de vices de materiaux ou 
de fabrication, KRUPS Amerique du Nord, a sa 
discretion, reparera ou remplacera I'appareil 
sans facturation, a condition que le proprie- 
taire possede la preuve de la date d'achat. 

La presente garantie est nulle si le mauvais 
fonctionnement resulte de degats causes a 
I'appareil par accident, mauvaise utilisation, 
utilisation a une frequence ou a une tension 
autres que celles indiquees sur I'appareil ou 
decrites dans les instructions, usage abusif y 
compris alteration, degats en cours de 
transport ou utilisation a des fins commercia- 
les. La presente garantie vous donne des 
droits juridiques determines. Vous pouvez 
beneficier egalement d'autres droits, qui 
peuvent varier suivant la province et I'etat. 
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GARANTIE DE RENDEMENT 



Cet appareil KRUPS de qualite est fabrique suivant un code strict de 
normes de qualite et, avec un minimum de soin, devrait vous don- 
ner satisfaction pendant de longues annees. Toutefois, si des repa- 
rations ou des pieces de rechange devaient se reveler necessaires 
pendant ou apres la periode visee par la garantie, veuillez telepho- 
ner a notre SERVICE A LA CLIENTELE : 

USA : (800) 526-5377 

24 heures sur 24, 7 jours sur 7 
Canada: (905) 669-0114 

Du lundi au vendredi, de 8h00 a 16h30 

Vous recevrez des instructions precises sur la facon de faire reparer 
votre appareil. 

Le service pourra aussi repondre a toute question generale que 
vous aimeriez poser au sujet des appareils. 

Avant de telephoner au Service a la clientele, veuillez disposer du 
numero du type de votre appareil KRUPS. 

Vous devez posseder cette information avant de telephoner a notre 
service a la clientele pour nous permettre de mieux repondre a vos 
questions. Le numero du type se trouve sur le fond de votre appa- 
reil. 

Le present appareil est du type n° F286 

Veuillez adresser toute correspondance generale a : 

USA : KRUPS North America, Inc. 

P.O. Box 3900 

Peoria, IL 61612 
Canada : Service KRUPS 

20 Caldari Rd 

Concord, Ontario 

L4K 4N8 
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Espanol 



ADVERTENCIAS IMPORTANTES 

Las medidas de seguridad deben observarse en todo momento 
antes de utilizar los aparatos electricos, especialmente las 
siguientes: 

• Lea atentamente todas las instrucciones. 

•No toque las superficies calientes. Utilice siempre las asas y los 
botones. 

• Para evitar cualquier riesgo de electrocucion no sumerja el cable, 
el enchufe o las demas partes fijas de este aparato ni en agua ni 
en cualquier otro h'quido. 

• Desconecte el aparato antes de limpiarlo o cuando ya no lo utilice. 
Dejelo enfriar antes de colocar o retirar los accesorios y antes de 
proceder a la limpieza del aparato. 

•Vigile cuidadosamente el aparato cuando lo utilice cerca de los 
ninos. Permanezca cerca del mismo mientras lo este usando. 

• No ponga en funcionamiento el aparato si observa que el cable o 
el enchufe son defectuosos y nunca lo utilice si no funciona 
correctamente o si esta estropeado. Devuelva el aparato al servicio 
tecnico autorizado de KRUPS mas proximo para que lo examinen, 
reparen o ajusten. 

• El uso de accesorios no recomendados o vendidos por KRUPS 
puede ser peligroso. 

• Nunca utilice el aparato en el exterior. 

•No permita que el cable cuelgue de una mesa o de una superficie 
de trabajo ni que entre en contacto con superficies que esten 
calientes. 

• Nunca coloque el aparato sobre un fogon o un horno calientes, o 
cerca de los mismos. 

•Tome las mayores precauciones al cambiar de sitio el aparato si 
este contiene grasa caliente o cualquier otro h'quido hirviente. 

•Cuando tueste pasteles o rebanadas finas de pan, supervise 
frecuentemente los alimentos cualquiera que sea la temperatura 
seleccionada. 

•Asegurese de que el aparato esta en la posicion de "STOP" antes 
de conectarlo al soporte mural o de desconectarlo. 
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•No utilice el aparato para otro uso distinto del previsto. 
•Tenga mucho cuidado cuando retire su fuente o al recoger la 
grasa caliente. 

•No introduzca en el aparato alimentos de grandes dimensiones, 
envases u hojas de aluminio o utensilios que puedan provocar un 
incendio u originar riesgos de electrocution. 

•Se puede producir un fuego si, mientras se esta utilizando el 
aparato, este queda cubierto o esta en contacto con materiales 
inf lamables tales como cortinas, tapices, papel pintado etc. En 
ningun caso deje esos materiales sobre o debajo del aparato 
mientras este funcionando. 

•Nunca limpie el aparato con estropajos de aluminio o con 
aerosoles. Sus fragmentos pueden desprenderse y entrar en 
contacto con el circuito electrico originando un peligro de 
electrocution. 

•Tenga mucho cuidado cuando utilice recipientes que no sean de 
metal, cristal o barro. 

•Cuando el horno no este funcionando no guarde nada dentro, 

salvo los accesorios recomendados por KRUPS. 
•Nunca introduzca en el horno los siguientes materiales: papel, 

carton, plastico o similares. 

• En ningun caso cubra el recogemigas o cualquier otra parte del 
horno con una hoja de papel de aluminio, porque eso dara lugar al 
recalentamiento del horno. 

•Como parar el aparato: este se colocara en el modo "parada" en el 
momento en que apriete la tecla "Stop". 

CONSERVE ESTAS INSTRUCCIONES 



Advertencias 

•Este aparato se ha concebido para uso domestico. Todas las 
operaciones que no sean las de limpieza y el mantenimiento nor- 
mal por parte del usuario deben confiarse al servicio tecnico 
autorizado de KRUPS mas proximo (ver gufa tecnica) 
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• No sumerja el aparato en agua. 

•A fin de reducir los riesgos de incendio o de electrocucion no retire 
la tapa ya que ninguna de las piezas del aparato puede ser 
reparada por el usuario. Solamente el personal cualificado del 
servicio tecnico autorizado de KRUPS puede llevar a cabo las 
reparaciones. (Ver lista en la guia tecnica de KRUPS) 

Instrucciones relativas al cable 

A. La corta longitud del cable de este aparato ha sido estudiada 
para reducir la posibilidad de accidentes causados por un cable 
mas largo. 

B. Es posible utilizar un alargador, pero con las debidas 
precauciones. 

C. Si se utiliza un alargador: 

1°) las prestaciones electricas del alargador deben ser al menos 
iguales a las del aparato. 

2°) El empleo del alargador debe permitir colocar el aparato 
sobre una mesa o sobre un mostrador, lejos del alcance de 
los nihos y sin que se pueda volcar accidentalmente. 

D. El aparato posee un enchufe polarizado (una clavija es mas 
ancha que la otra). Como medida de seguridad, este enchufe 
solo se puede adaptar en un sentido a la toma de corriente. Si la 
clavija no queda perfectamente introducida de la vuelta al 
enchufe. 

Si el problema persiste, pongase en contacto con un electricista 
cualificado. No intente "esquivar" esta funcion de seguridad. 
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Le agradecemos que haya escogido un 
aparato de la gama KRUPS 

Su Horno Tostador ProChef Digital le 

permite: 

- tostar el pan 

- cocinar sus alimentos al horno 

- tostar una gran variedad de alimentos. 
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Descripcion (1) 

a Tirador de la puerta 

b Puerta 

c Resistencias superiores 

d Guia del grill 

e Resistencias inferiores 

f Ranuras de ventilacion 

g Panel de mandos (2) 

h Recogemigas abatible 

Accesorios (dependiendo del modelo) 

i Grill 

j Tostador 

k Bandeja 

Especificaciones Tecnicas 

• Potencia maxima: 1350 vatios 

• Capacidad interior: 7 litros 



Consejos de seguridad 



1. Conexion 

Compruebe que la tension de alimentacion de 
su aparato se corresponde con la de su 
instalacion electrica. 

Cualquier error en la conexion anula la 
garantfa. 

• Asegurese de que el amperaje indicado en 
su contador electrico y en el disyuntor es, al 
menos, de 1 5 amperios. 

• Por su seguridad, usted debe conectar el 
aparato a una toma de corriente que se 
corresponda con las normas electricas. 

2. Instalacion 

• Coloque su Horno Tostador sobre una 
superficie de trabajo que soporte una 
temperatura de, al menos, 90°C. 

• En ningun caso debe usted empotrarlo o 
colocarlo en un mueble. 

3. Utilizacion 

• Vigile que ningun accesorio este situado 
sobre las paredes laterales. No coloque la 
fuente, pahos de cocina o trapos debajo del 
aparato cuando este comience a funcionar. 

• No forre el interior del Horno Tostador con 
aluminio de uso domestico, ya que podrfa 
daharlo gravemente. 

• Mientras el Horno Tostador este 
funcionando evite tocar las superficies 
calientes, en especial la puerta de vidrio y la 
carcasa del mismo. 



Ventajas del Horno Tostador 

Su Horno Tostador le ofrece las siguientes 
ventajas: 

• Una capacidad interior de 7 litros que le 
permite tostar hasta cuatro rebanadas de 
pan a la vez. 

• Cuando funciona como tostador de pan, la 
posibilidad de regular el dorado de las 
tostadas a su gusto, gracias al regulador de 
dorado. 
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• Como homo, un termostato regulable entre 
100 y 500° F que le hace de todas sus 
recetas un exito. 

' Una funcion Grill, para soasar y dorar todos 
sus alimentos. 

• Una parrilla que sale automaticamente, lo 
que facilita la supervision de los alimentos 
mientras se cocinan y el agarrado de las 
fuentes. 

> Un recogemigas abatible, para retirar 
facilmente las migas de pan y otros restos. 

• Una fuente en la que preparar pequehos 
pasteles, bocadillos y platos congelados. 

» Un tostador para una coccion mas Sana. 

Antes de usarlo por primera 



• Retire la parrilla, la fuente y el tostador. 
Lavelos en agua caliente jabonosa, aclarelos 
y sequelos cuidadosamente. 

Para eliminar el olor a nuevo del aparato, 
hagalo funcionar vaci'o y con la puerta 
abierta: 

• Apriete la tecla "select" y elija la funcion 
"bake" (homo). El correspondiente 
indicador luminoso se enciende. 

• Apriete la tecla "display select" y elija la 
funcion "°F" (temperatura). Igualmente, se 
enciende el correspondiente indicador 
luminoso. 

La pantalla indica 500°F 

• Apriete la tecla "start" y espere durante 
1 5 minutos. 

Podra comprobar como sale humo del homo. 
Esto es normal e ira desapareciendo 
progresivamente durante esta primera 
utilizacion. 

• Para parar el aparato apriete la tecla "stop" 



Utilizacion 

Cada vez que apriete una tecla oira una sehal 
sonora de confirmacion. 

Si entre dos programaciones usted espera mas 



de 30 segundos para apretar la tecla "start/ 
stop", el aparato anulara automaticamente la 
programacion y pasara al modo reloj. 

. Programacion del reloj 

• Apriete la tecla "display select" y elija la 
funcion "clock" (reloj). El indicador luminoso 
se enciende. 

• Apriete la tecla "A" para aumentaro la 
"▼" para disminuir y asi programar la hora. 
Para que los numeros avancen con rapidez 
apriete de forma seguida una u otra tecla. 

• Una vez que el reloj esta programado apriete 
la tecla "start" para que comience a 
funcionar. En la pantalla apareceran dos 
puntos intermitentes. 

. Programacion del temporizador 

El temporizador ("timer") solo puede 
programarse en las funciones "broil" y 
"bake". En funcion "toast" lostiempos estan 
pre-programados de forma que no los 
podemos modificar. 

Para programar el temporizador: 

•Con ayuda de la tecla "select", seleccione la 
funcion "broil" o la funcion "bake". 

• Apriete la tecla "display select" y escoja la 
funcion "timer" (temporizador) 

El indicador luminoso se enciende. 

En la pantalla aparece un tiempo de coccion 
pre-programados, supongamos 15 minutos en 
modo "broil" y 30 en modo "bake". 

• Utilice las teclas " A" para aumentar y "▼" 
para disminuir ese tiempo. Los tiempos 
aumentan o disminuyen a razon de un 
minuto cada vez. 

• Una vez seleccionado el tiempo, apriete 
"start" para que comience la cuenta. En el 
momento el que el tiempo haya pasado 
usted oira cinco tonos y la pantalla cambiara 
al modo reloj. El aparato se para. 

Nota: 

• El tiempo maximo de programacion del 
temporizador en la funcion "broil" (Grill)es 
de 45 minutos. 

• El tiempo maximo de programacion del 
temporizador en la funcion "bake" (Horno) 
es de 1 hora y 30 minutos. 
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• Listed puede, igualmente, utilizar el 
temporizador por si solo, sin que este 
asociado a una funcion de coccion de su 
horno. En ese caso: 

. apriete unicamente la tecla "display select" y 
seleccione "timer". 

El indicador luminoso se enciende y la pantalla 
muestra (0.01). 

. proceda como se ha visto arriba para 
aumentar o disminuir los tiempos y apriete 
"start" para comenzar la cuenta del 
temporizador. 

. Funcion tostador 

• Abra la puerta del horno. 

• Coloque las tostadas directamente sobre la 
rej ilia. 

• Apriete la tecla "select" y escoja la funcion 
"toast" (tostar) 

El indicador luminoso se enciende. 

• Apriete las teclas "A" o "T" para situar el 
indicador en la pantalla y seleccionar el 
grado de dorado del pan. 

El tiempo de tostado ya esta pre-progamado 
como sigue: 



Abreviaciones sobre el panel: 
Que corresponden a: 


LT 


MED 


DK 


ligero 


medio 


fuerte 


Tiempo pre-progamado: 


4 min 


5 min 


6 min 


Pantalla: 


0: 03 


0.04 


0.05 



• Apriete la tecla "start" para que el tostador 
comience a funcionar. 

Cuando el tostador haya terminado, usted 
oira cinco tonos y la pantalla volvera al modo 
"reloj" y el aparato se detendra. 
Antes de que finalice este ciclo, usted podra 
detener el tostador si aprieta la tecla "stop". 

Advertencias: 

• Cuando vaya a utilizar el tostador por primera 
vez haga unas pruebas previas con algunas 
rebanadas. Si utiliza rebanadas gruesas o pan 
congelado aumente el tiempo de dorado. 

• Tenga en cuenta que tostar una sola 
rebanada de pan es un proceso mas rapido 
que tostar varias. 



• Si usted quiere hacer varias hornadas de 
tostadas finas, le recomendamos que 
disminuya el grado de dorado y que vigile 
que el pan no se quema. Si esto ocurre, 
detenga inmediatamente el ciclo apretando 
la tecla "stop". 

• Si usted desea volver a tostar una rebanada 
de pan ya dorada situe el indicador (-) en 
"light" y supervise bien todo el ciclo. 

Nota: Las anteriores disposiciones se 
aconsejan para rebanadas de pan (3) 

. Horno de coccion 

• Apriete la tecla "select" y elija la funcion 
"bake" 

El indicador luminoso se enciende. 

• Apriete la tecla "display select" y escoja la 
temperatura "°F" de 100 a 500°F, 
avanzando de 25 en 25 grados F. 

El indicador luminoso "°F" se enciende. 

• Apriete la tecla "A" para aumentar o la 
"Y" para disminuir la temperatura (que esta 
pre-programada a 500°F) 

• Apriete la tecla "display select" y escoja el 
tiempo de coccion ("timer") 

El indicador luminoso se enciende. 

• Apriete la teclas "A" o "Y" para aumentar 
o disminuir el tiempo de coccion que viene 
pre-progamado a 30 minutos. 

• Apriete la tecla "start" para que de 
comienzo la coccion. 

Despues de algunos minutos, una sehal 
sonora le indica que el precalentamiento esta 
terminado. 

• Coloque los alimentos sobre la parrilla 
utilizando una bandeja apropiada. 

Cuando los alimentos ya esten cocinados 
usted oira cinco tonos, la pantalla quedara en 
modo reloj y el aparato se detendra. 

. Grill de coccion 

• Coloque sus alimentos sobre el tostador y en 
la bandeja que acompaha al Horno. 

Dependiendo de la posicion del tostador sobre 
la bandeja usted puede obtener 2 posiciones 
(4) 
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• Coloque el conjunto sobre la parrilla a una 
distancia minima de 2 centimetres de las 
resistencias superiores. 

• Cierre la puerta. 

• Apriete la tecla "select" y elija la funcion 
"broil" 

El indicador luminoso se enciende. 

•Apriete la tecla "display select" y escoja la 
temperatura (°F) 

El indicador luminoso se enciende. 

En la pantalla aparece el simbolo "HI" 
(regulacion de temperatura Alta) 

• Si asi lo desea, apriete la tecla "T" para 
disminuir la temperatura. En la pantalla 
aparece el simbolo "LO" (temperatura Baja) 

• Apriete la tecla "display select" y seleccione 
el tiempo de coccion ("timer"). 

El indicador luminoso se enciende. 

• Apretar las teclas "A" o "▼" para aumentar 
o disminuir el tiempo de coccion que viene 
pre-progamado a 15 minutos. 

• Apriete la tecla "start" para que comience la 
coccion. 

• Vigile los alimentos y deles la vuelta a media 
coccion. 

Cuando haya terminado la coccion usted oira 
cinco tonos, la pantalla volvera al modo reloj y 
el aparato se detendra. 

. Dorado ligero (Top Brown) 

• Para fundir, gratinar y dorar utilice la funcion 
"broil" con la temperatura regulada en 
"LO". Segun el grosor que tenga, coloque el 
alimento sobre la bandeja o sobre el 
tostador. Seleccione una temperatura entre 
2 y 3 minutos. Si el alimento esta dorado o 
fundido a su gusto antes de que transcurra 
ese tiempo, detenga el aparato apretando la 
tecla "stop". 

Nota: 

• Durante la coccion las salpicaduras de grasa 
pueden inflamarse si entran en contacto con 
las resistencias superiores. Esto no debe 
preocuparle, puesto que se apagaran por si 
mismas sin que ello perjudique al aparato. 



Consejos practicos 

La coccion de los alimentos produce siempre 
emanaciones de vapor y, a veces, de humo. 
Usted puede reducir las emanaciones y los 
olores si conserva las paredes de su homo 
siempre limpias. 

• Tambien las puede reducir: 

- Colocando un poco de agua en el fondo de 
la bandeja que vaya a utilizar antes de 
introducirla en el homo. 

- Respetando o disminuyendo la temperatura 
de coccion. 



Limpieza 

• Antes de limpiarlo, desconecte el aparato. 
. Paredes exteriores 

• Pase una esponja humeda yjabonosa sobre 
la carcasa del aparato todavia tibio para 
limpiarlo mas facilmente. Aclare y sequelo 
cuidadosamente. 

• Nunca sumerja el aparato en agua. 

• La parrilla y la bandeja recogemigas se 
limpian con agua caliente y lavavajillas. 

• La bandeja y el tostador pueden lavarse en el 
lavaplatos. 

. Zona interior: 

• Las paredes interiores estan revestidas de 
una capa anti-adherente. Limpie los restos 
de grasa con una esponja embebida en agua 
caliente y jabonosa. Aclare y seque 
cuidadosamente. 

• No utilice estropajos o esponjas metalicas ni 
polvos limpiadores o productos especiales 
para la limpieza de hornos. 



iQue hacer si su horno no 
funciona? 

Problema: 

El color de las tostadas es demasiado oscuro o 
demasiado claro. 
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Solution: 

• Modifique el color escogido en el indicador 
de dorado. 



Problema: 

Los alimentos no se cuecen uniformemente en 
el fondo del horno 

Solution: 

• De la vuelta a los alimentos durante la 
coccion a fin de que esta resulte uniforme. 

Problema: 

Los alimentos se cuecen demasiado deprisa o 
demasiado lentamente 

Solution: 

• Modifique la temperatura del horno. 

Gufa de coccion 

• Todos los tiempos y temperaturas indicados 
se dan a tftulo indicativo y pueden variar en 
funcion de la receta y de la fuente utilizada. 



Ingredientes 


T.° 


Tiempo 


Pan 


Toast 




Muffins a la inglesa 


Broil (LO) 


Segun gustos 


Pasteles 


Bake - 375°F 


40 minutos 


Pizza congelada 


Bake - 375°F 


22 minutos 


Salchichas a la parrilla 


Broil (HI) 


20 minutos 
(darles la vuelta) 


2 costillas de cerdo 


Broil (HI) 


28 minutos (darles 
la vuelta a media 
coccion. 


Polio al horno 


Bake-400°F 


60 minutos 


Asado de buey (600 gr.) 


Bake-475°F 


18 minutos 


Asado de cerdo 


Bake - 425°F 


70 minutos 


Pisto 


Bake - 350°F 


1 horay 
30 minutos 



Recetas 

Tarta de bacon 

200 g de pasta quebrada, 2 huevos, 60 g. de 
queso rallado, 60g. de nata liquida, 60g. de 
leche, 90 g. de bacon en lonchas, sal, 
pimienta. 

. Fuente de esmalte incluida. 

. Tiempo: 45 min. 

. Position: bake-400°F 

• Coloque los tacos de bacon sobre el 
tostador y paselos 1 0 min. por el grill (HI) 

• Bata los huevos junto con la leche y la nata 
liquida. Ahada sal y pimienta. 

• Coloque el bacon sobre la pasta extendida 
en la fuente y vierta la preparacion encima. 

• Metalo en el horno durante 40 o 45 
minutos a 400°F. 

Variante: sustituya el bacon por salmon, 
puerros precocidos, brocolis precocidos o 
queso. 

Tarta de albaricoques 

200 g de pasta quebrada, 1 huevo, 30g. de 
nata liquida, 30g. de leche, azucar, 3 tazas de 
albaricoques. 

. Fuente de esmalte incluida. 

. Tiempos y posiciones: 

-35 minutos bake~375°F 
- 5 minutos bake -450°F 

• Precaliente el horno a 375°F 

• Extienda la pasta sobre la fuente y cubrala 
con los albaricoques. 

• Bata la leche, el huevo y el azucar y vierta 
esa mezcla sobre los albaricoques. 

• Metalo todo en el horno durante 35 min. a 
375°F y otros 5 min. a 450°F 

Clafoutis de albaricoques (tarta con crema 
pastelera) 

1/2 taza de leche(120 ml.), 60 g. de nata 
liquida, 90 g. de harina, 60 g. de azucar en 
polvo, 1 cucharilla (5 ml.) de vainilla, 3 tazas 
de albaricoques. 
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. Molde metalico 

. Tiempo: 40 min. 

. Posicion: bake-375°F 

• Precaliente el homo a 375°F 

• Mezcle, por ejemplo en una batidora, la 
leche, la nata liquida, el azucar, la harina y la 
vainilla 

• Unte con mantequilla el molde metalico y 
coloque la fruta. Vierta la preparacion por 
encima. 

• Meta todo en el horno durante 40 min. a 
375°F. 

4 PATATAS RELLENAS 

1/2 taza de leche, 4 cucharillas de 
mantequilla, sal, pimienta, 1/3 de queso 
rallado. 

Fuente de esmalte incluida. 
. Tiempo y posiciones: 

-45 min. bake-450°F 

- 5 min. broil - LO 

• Lave las patatas y coloquelas en la fuente de 
metal. Llevelas al horno y cocinelas 45 min. a 
450°F. 

• Cuando esten listas, cortelas en 2 y vacielas 
(dejando una delgada capa de patata sobre 
la piel) 

• Mezcle con un batidor la patata sobrante 
con la leche, la mantequilla, la sal y la 
pimienta y rellene con esta mezcla las 
mitades de patata. 

• Cubralas con el queso rallado y metalas 5 
minutos en el grill (LO) 



• Precaliente el grill (HI) 

• Mezcle todos los ingredientes, excepto el 
salmon, en un cuenco. 

• Unte la rodaja con la salsa. Coloque el 
salmon en el tostador y metalo al horno. 

• Deje que se ase durante 14 min. y rieguelo 
frecuentemente con la salsa. 



Garantia por un ano. 




Su aparato n° F286 esta cubierto por la 
siguiente garantia: 

Si durante el ano siguiente a la fecha de 
compra, el presente aparato KRUPS deja de 
funcionar debido a defectos de fabricacion o 
en los materiales, KRUPS Norteamerica, 
voluntariamente, reparara o reemplazara el 
aparato sin gasto alguno por parte del 
comprador, a condicion de que este aporte 
prueba de la fecha de compra. 

Esta garantia quedara anulada si el mal 
funcionamiento se debe a dahos en el aparato 
debidos a accidente, mala utilizacion, 
utilizacion a una frecuencia o con una tension, 
distintas a las indicadas en el aparato o a las 
descritas en las instrucciones, empleo abusivo 
que suponga una alteracion, danos durante el 
transporte o utilizacion con fines comerciales. 
La presente garantia le otorga a usted 
determinados derechos juridicos pero puede 
beneficiarse, igualmente, de otros derechos 
que pueden variar en funcion de la provincia o 
el Estado. 



Salmon asado 

500 g. de salmon en una rodaja, 1/2 taza de 
vinagre de vino bianco, 1/2 de taza de aceite 
de oliva, 1 huevo, 1 cucharilla de sal, 
1/2 cucharilla de pimienta, 1/4 de cucharilla 
de paprika. 

. Tostador colocado sobre la fuente 
. Tiempo: 14 minutos 
. Posicion: broil - HI 
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GARANTIA DE RENDIMIENTO 

Este aparato KRUPS de calidad ha sido fabricado siguiendo un 
codigo estricto de normas de calidad y, con un matenimiento 
mmimo, deberia satisfacerle durante muchos ahos. En todo caso, si 
se precisaran reparaciones o piezas de recambio durante o despues 
del periodo de garantia, no dude en llamar a nuestro SERVICIO AL 
CLIENTE: 

USA: (800) 526 - 5377 

Servicio 24 horas, 7 dias a la semana. 
Canada: (905) 669-0114 

De lunes a viernes, de 8 a 16.30 horas. 

Usted recibira las instrucciones necesarias acerca de como hacer que 
reparen su aparato. Igualmente, este servicio respondera a 
cualquier pregunta que desee formular relativa a los aparatos. 

Antes de llamar al Servicio al cliente, asegurese de que dispone del 
numero del tipo de su aparato KRUPS. 

Usted debe estar en posesion de esta informacion antes de llamar a 
nuestro Servicio al cliente por que asi' nos permitira responder 
mejor a sus preguntas. El numero del tipo se encuentra debajo del 
aparato. 

Este aparato en concreto es del tipo n° F286. 
Cualquier correspondencia general debe dirigirla a: 

USA: KRUPS North America, Inc. 

P.O. Box 3900 

Peoria IL 61612 
Canada: Service KRUPS 

20 Caldari Rd 

Concord, Ontario 

L4K 4N8 
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